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Novas culturas mudam o
cendrio tradicional dos
negocios no campo

E também papel do nosso Sindicato Rural informar, sugerir
e orientar o associado interessado em desenvolver nova
cultura em sua propriedade. Temos em épocas como essa,
que buscar alternativas que contribuam no fortalecimento
do agronegécio, ainda que a laranja e a cana-de-agtcar
sejam a nossa tradicdo rural. E imprescindivel mostrar o
que o presente estd nos entregando e o que o futuro nos
proporcionard.

Na verdade, o campo ainda é o nosso habitat onde
preservamos os costumes e as raizes, mas € acima
de tudo o chdo abengoado que nos dé a
oportunidade de sobreviver.

Dois meses atrés, quando estivemos na Alemanha como
membro de uma misséo coordenada pela Federagéo da
Agricultura do Estado de Séo Paulo (FAESP) e formada por
produtores e presidentes de Sindicatos Rurais, sentimos o
avanco e a importancia que aquele pais dé ao agronegécio
para ter um desenvolvimento econdmico sustentdvel.

O agronegécio 4 se diversifica e creio que aqui serd o
caminho gragas ao cooperativismo no agronegdcio.
Avancamos na producdo de alimentos e nas pesquisas; a
tecnologia surge como fonte de prosperidade, dai a razéo
de iniciarmos uma série de reportagens mostrando o
surgimento de novas culturas e a prosperidade de

novos negécios vindos do campo, como o agai.

Nicolau de Souza Freitas
Presidente

sidente Nicolau de Souza Freitas, do Sindicato

de Araraquara, em meio ao plantio de maggas,
te missdo da FAESP na Alemanha para

anhar a evolu¢do do agronegécio no pais



B NOVO HABITO ESTA NA MESA

ACAi JA NAO E MAIS MODA. E A FRUTA
NOSSA DE CADA DIA QUE VEM DO NORTE

Na regiao de Araraquara investir
no plantio do agai é visto como
risco: sO é possivel em varzeas
ou regides ribeirinhas. Por essa
raz&o, sua producao em nosso
Estado é minima, ao contrario
do consumo que € um dos mais
elevados do pais.

Ha algum tempo, o brasileiro descobriu

o0 acai e se rendeu ao seu sabor exético, mas
muito apreciado. Araraquara nao ficou atras.
 Passou areceber casas

.” : ,/: especializadas  para

a transformacdo da

polpa ou da fruta em

pratos e tijelas, con-

quistando um publico que hoje tem no Agai
uma grande preferéncia. Mas que fruta é essa
que ganhou o mercado?

O agai ¢ também conhecido como agaizei-
ro, uagai, agai-branco, iugara, coqueiro-agai,
iugara, palmiteiro, palmito, pind e tucaniei.
Uma palmeira que produz um fruto bacaceo
de cor roxa muito usado na confeccio de
refrescos. “°Acai" e "uagai" sdo oriundos do
tupi yasa'i, "fruta que chora", alusdo ao
sumo desprendido pelo seu fruto.

Essa palmeira chamada de agai-
zeiro € encontrada na varzea da re-
gido amazonica (Amazonas, Para,
Maranhao, Rondénia, Acre, Amapa e
Tocantins) ¢ paises como Venezuela,
Colombia, Equador, Guianas.

A plantagdo ¢ nativa e o fruto € co-
Thido por trabalhadores ribeirinhos que
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sobem nas palmeiras com auxilio de um tran-
¢ado de folhas amarrado aos pés - a peconha.

Para ser consumido, o agai deve ser pri-
meiramente despolpado em maquina propria
ou amassado manualmente (depois de ficar
de molho na 4gua), para que a polpa se solte,
e misturada com agua, se transforme em um
suco grosso também conhecido como vinho
do acai.




Moendo a fruta

O agai pode ser consumido de diversas
formas: sucos, doces, sorvetes e geleias, ou
até mesmo na tigela, onde a polpa ¢ acom-
panhada de frutas ou de outros alimentos.
Na regido amazonica, a polpa ¢ consumida
com farinha de mandioca ou tapioca. A pol-
pa do agai ¢ um 6timo energético: cada 100
gramas possui 250 calorias. E uma fruta rica
em proteinas, fibras e lipidios, contém as vi-
taminas C, B1 e B2, além de boa quantidade
de fosforo, ferro e célcio. O que antes era
fruto barato e acessivel a populagdo das re-
gides em que era produzido, tem se tornado
algo elitizado e chega a custar hoje, segundo
o Dieese, R$ 11 o litro, uma alta de 650%
em relag@o ao preco de 1994: RS 1,50.

Se por um lado o consumo regional esta
em queda, por outro, a demanda nos gran-
des centros urbanos do Pais nunca esteve
tdo alta, principalmente no Rio de Janeiro,
em Sdo Paulo, Brasilia, Goias e na regido
Nordeste. No Rio de Janeiro, o agai ¢ muito
consumido nas praias, onde ¢ bastante po-
pular entre os adeptos da “cultura da satide”
e entre os frequentadores de academias.

Assim, sua cultura segue com impor-
tancia socioecondmica para a regido Norte.
O principal aproveitamento ¢ a extragdo do
acai, mas as sementes do agaizeiro sao apro-
veitadas no artesanato ¢ como adubo organi-
co. A planta fornece ainda palmito e as suas
folhas sdo utilizadas para cobertura de casas
dos habitantes do interior da regido. Dos es-
tipes adultos, 30% podem ser cortados de
cinco em cinco anos e destinados a fabrica-
¢do de pastas e polpa de celulose para papel.

Para a populagdo ribeirinha, uma das
mais rentaveis possibilidades comerciais ¢
a producdo e comercializagdo de seu fruto
in natura. Além disso, o cultivo para o mer-
cado local ¢ uma atividade de baixo custo e
de excelente rentabilidade econdmica. Sua
valorizagdo contribuiu, nos ultimos anos,
paraum aumento da area manejada de 9.223
hectares, em 1996, para 18.816 hectares, em

Combinacéo do agai

2002, tanto para produgdo de frutos como
para extragdo de palmito, atendendo mais
de 5 mil produtores, dos quais 92,1% sdo do
Estado do Para.

EM ARARAQUARA

Em Araraquara, varias lanchonetes tém
0 acai em seus cardapios, mas o Agaizeiro,
marca que detém trés lojas na cidade, traba-
lha com o agai puro, sem conservantes, com
uma polpa de qualidade, por isso a diferenca
no sabor que € mais acentuado e cor intensa.

A marca Agaizeiro comegou ha nove
anos, com Wilton e Fernanda Moura, quan-
do abriram a loja da Rua Gongalves Dias,
1165. A partir dai, o agai tornou-se uma no-
vidade apreciada pelos araraquarenses.

Bruno Azzolino Macias, que era empre-
endedor com uma loja no shopping, se inte-
ressou pelo acai e em dezembro de 2010, foi
inaugurada entdo, a segunda loja da marca
Acaizeiro no Shopping Jaragua ¢ em agosto
de 2013, inaugurou a terceira loja que esta
localizada na Av. Bento de Abreu, 638, ao
lado da Lupo Store e Academia Nautico.

O Agaizeiro trabalha com o agai médio
(tipo B) e exportacdo (tipo A) Premium, que
vem direto do Norte e processado direta-
mente numa distribuidora do proprio Agai-
zeiro, em Araraquara, no Distrito Industrial,

Bruno fala que o consumo aumentou

Sorvete
com acai

muito e quem saboreia uma taga de acai em
uma das trés lojas do Agaizeiro, com certe-
za retornara, pois o cliente sente a diferenca
no sabor, tornando-se um cliente fiel. As lo-
jas t€m além do agai, os sucos naturais, as
combinagdes de sucos nutritivos, 0s sucos
energéticos (com aveia, amendoim, p6 de
guarana e outros). E importante lembrar que
as receitas, tanto de acai, sucos e lanches,
tem a supervisdo de nutricionista que atende
a marca Agaizeiro, elaborando um cardapio
de forma combinada. Lembramos ainda que
muitas pessoas que experimentam pela pri-
meira vez o agai puro ou acompanhado de
sorvete de creme, por exemplo, que ¢ uma
6tima combinagdo, sempre voltam, como ¢
o caso de algumas pessoas de outros paises
que adoraram o agai.

Isso para nés ¢ muito bom, pois traba-
lhamos com a melhor matéria-prima tanto
do agai como dos sucos, temos um aten-
dimento excelente e diferenciado e 6timas
localizag0es.

Os investimentos na
montagem de lojas
para atendimento ao
consumidor do agafi
tém sido cada vez mais
altos, o que demonstra
que o produto ganha
cada vez mais espaco



B MEIO AMBIENTE

CIDADE ESTA
MAIS VERDE

Ap0s a iniciativa da Locomotiva
Rugby em plantar 500 arvores
no Pinheirinho, o Rotary
Araraquara também entra no
movimento com 100 mudas.
Estamos na verdade formando
uma grande reserva florestal.

Aluisio Lima e Tufick Haddad

O Rotary Club Araraquara e a Secre-
taria Municipal de Meio Ambiente planta-
ram mais 100 mudas no Parque Pinheiri-
nho no dia 24 de janeiro. “Essas iniciativas
sdo fundamentais para ampliar a Reserva
Verde do parque que ganhou 43.500 mu-
das plantadas pela Secretaria do Meio Am-
biente em parceria com o Departamento
Nacional de Infraestrutura de Transportes
(Dnit) referente a supressao vegetal do pa-
tio de Tutodia”, disse o secretario da pasta
ambiental José Antonio Delle Piagge.

Segundo o rotariano Tufick Haddad,
o Rotary realiza campanha de reflores-
tamento no Pais e protec@o as nascentes.
“As arvores diminuem a polui¢do ¢ em
Araraquara também cuidamos do bosque
magonico com limpeza e manutengdo”,
disse Haddad. Nos ultimos cinco anos, a
area verde da cidade ganhou 200 mil ar-
vores plantadas no entorno dos corregos
Tanquinho e Serralhal, Ribeirdo das Cru-
zes, Chacara Flora, entre outras regioes.

Outra acao dos rotarianos € o apoio as
campanhas de vacina¢ao contra a polio-
mielite, acrescentou o conselheiro Aluisio
Castro Lima.

TURISMO RURAL

Milhares de visitantes
prestigiam o Festival
Delicias do Milho em
Bueno de Andrada
em Araraquara, que
a partir deste ano estd
no calenddrio turistico
estadual que destaca
os melhores circuitos
do pais

CONSUMO DE ESPIGAS NA FESTA

DEVE CHEGAR A 170 MIL UNIDADES

Cada vez mais a populacao
regional vai se habituando a
participar do festival em Bueno.
O movimento passa a ser tao
grande que exigira o esforco do
pequeno produtor rural dos
assentamentos proximos da
cidade para fornecer o produto.

Com expectativa de superar a média
anual de 50 mil visitantes, o Festival Deli-
cias do Milho programado para os dias 14
e 15 de junho em Bueno de Andrada, sera
diversificado com a presenga de equipes de
pilotos brasileiros de paramotor ¢ estrangei-
ros que virdo para o campeonato paulista da
modalidade esportiva. O festival esta inseri-
do no calendario turistico estadual que des-
taca Araraquara dentre os melhores roteiros
de turismo no pais. E o prato tipico Trem
de Milho, premiado no concorrido Festival
Gastronomico Sabor de Sao Paulo, promo-
vido pela Secretaria de Turismo do Estado,
integra o guia oficial que divulga os melho-
res pratos tipicos no roteiro gastronémico
paulista.

Com isso, a produgdo de milho verde
para abastecer o evento serd aumentada em
30% em relagdo ao ano passado, quando fo-
ram consumidas 150 mil espigas manufatu-
radas em comidas artesanais a base de milho
verde na area de alimentago tipica.

Em fevereiro serdo feitas duas reunides
para a apresentacdo da proposta do evento
aos produtores nos assentamentos Monte
Alegre em Bueno de Andrada e no Bela
Vista do Chibarro. O encontro visa promo-
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ver o rateio de producdo com prioridade aos
pequenos produtores rurais.

Com a inclusdo da modalidade esporti-
va no festival (Campeonato Paulista de Pa-
ramotor ¢ Encontro Paulista de Paramotor),
o evento mostra a jun¢do de lazer gratuito
com shows, cultura e gastronomia que prio-
riza o desenvolvimento sociocultural e eco-
noémico sustentavel da populacdo que traba-
lha com a agricultura familiar no municipio.

Théo com as coordenadoras Eneida de
Toledo (Turismo) e Marimar Guidorzi
(Agricultura)

Promover pequenos negécios no campo
para minimizar o &xodo rural é a ténica
do projeto deste festival gastronémico,
entendendo-se o turismo rural como
um fenémeno que acaba multiplicando
de postos de trabalho e sinénimo de
progresso como esséncia da perene
contrapartida oferecida & populagéo,
comenta o publicitdrio Théo Bratfisch,
idealizador e organizador do evento.



